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RESUMO: A diversidade de floradas no sertdo nordestino favorece a producdo de méis com ca-
racteristicas bastante diferentes conforme o local e a época do ano em que foram produzidos. O
presente trabalho teve como objetivo determinar as caracteristicas fisico-quimicas de méis produ-
zidos por Apis mellifera da regido da Chapada do Araripe/CE. As analises foram realizadas no
Laboratério de Apicultura do Departamento de Entomologia , Fitopatologia e Zoologia Agricola
da Escola Superior de Agricultura “Luiz de Queiroz”, Universidade de Sao Paulo, em Piracicaba,
Estado de Sao Paulo, sendo determinados os seguintes parametros: agUcares totais, aglcares re-
dutores, sacarose aparente, umidade, HMF, proteina, cinzas, pH, acidez, indice de formol,
condutividade elétrica, cor e viscosidade de 21 amostras de méis coletadas em novembro e de-
zembro de 2001. Os resultados indicam que os valores médios das caracteristicas fisico-quimicas
da maioria das amostras estdo dentro dos limites estabelecidos pela legislagdo brasileira.
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PHYSICO-CHEMICAL COMPOSITION OF Apis mellifera L. HONEY SAMPLES OF THE CHAPADA DO
ARARIPE REGION, COUNTY OF SANTANA DO CARIRI, STATE OF CEARA, BRAZIL

ABSTRACT: The floral diversity at the Brazilian northeastern region affords a honey production
with different characteristics in agreement the place and the time of the year where they had been
produced. The present work was developed with the objective to determine the physico-chemical
parameters of Apis mellifera honeys fom Chapada do Araripe region, CE, Brazil. The analysis
were carried out at the Laboratério de Apicultura of the Departamento de Entomologia ,
Fitopatologia e Zoologia Agricola of the Escola Superior de Agricultura “Luiz de Queiroz”, Uni-
versidade de Sao Paulo, in Piracicaba, State of Sdo Paulo, Brazil. The following parameters were
determined: total sugars, reducing sugars, apparent sucrose, moisture, hydroxymethylfurfural,
proteins, ashes, pH, acidity, formaldehyde index, electrical conductivity, color and viscosity of 21
honey samples collected on November and December, 2001. The results indicate that the average
values of the chemical characteristics of almost all samples are whitin the limits established by
the Brazilian legislation

Keywords: Brazil legislation, honey; honey bee, physicochemical parameters.
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INTRODUCAO

O mel é um produto biolégico com composi¢ao
gue varia com a flora e ainda sofre a influéncia das
condigdes climéticas e edafolégicas da regido onde
é produzido. Suas caracteristicas fisico-quimicas e
polinicas devem ser estudadas, principalmente nas
regides tropicais, onde existe grande diversidade de
flora apicola associada a taxas elevadas de tempe-
ratura e umidade (Soprg, 2000).

Devido a uma flora bastante diversificada, uma
extensdo territorial invejavel e uma variabilidade
climéatica marcante, o Brasil tem um grande poten-
cial apicola, possibilitando produzir mel o ano todo,
o que o diferencia dos demais paises que, normal-
mente, colhem mel uma vez por ano (MARCHINI,
2001).

O semi-arido nordestino brasileiro caracteriza-
se por periodos curtos e irregulares de chuva, gran-
des areas com solos de baixa fertilidade e pouca
profundidade, e em sua maioria cobertos de matas
silvestres caracterizadas pela intensidade de sua
florada natural. Esta situagdo é encontrada em mais
de 50% do Nordeste, dificultando a exploracéo agri-
cola pelo homem. Entretanto, por outro lado, é uma
regido promissora para desenvolvimento de gran-
des projetos apicolas, uma vez que proporciona um
pasto apicola sem qualquer contaminagao quimica,
com possibilidade de obter o mel orgénico (livre de
agrotoxicos e medicamentos). A apicultura tem de-
senvolvido importante papel econémico, social e
ecolégico no Nordeste brasileiro porque gera renda
aos agricultores, ocupa a mao-de-obra familiar e
contribui para o aumento da diversidade biologica
do ecossistema. Os Estados do Piaui e Ceara se des-
tacam na producéo de mel, devido aos seus recur-
sos naturais (Levy, 1998, Rigeiro, 1998, ALCOFORADO
FiLHo e GongaALvEs, 2000; Souza, 2002).

A comercializagcdo de mel do Estado do Ceara
no mercado externo esta contribuindo para mudar
a apicultura no Nordeste. Segundo a Secretaria de
Comeércio Exterior (SECEX) o Ceara foi o segundo
maior exportador de mel do Brasil em 2001, pas-
sando o Estado de S&o Paulo e perdendo apenas para
Santa Catarina. Exportou 2,5 mil toneladas do pro-
duto para a Alemanha e Estados Unidos,
correspondendo a 10% das exportacgdes brasileiras
e uma entrada de divisas equivalente a 2,8 milhdes
de dolares (NorDEsTE ECONOMICO, 2002).

Segundo ALcororaDO FiLHO € GoNgALVEs (2000) a
diversidade de floradas no sertdo nordestino favo-
rece a producdo de méis com caracteristicas dife-
rentes quanto a sua cor e composicao. O ecossistema
da caatinga é responsavel por uma grande parte da
producdo melifera, tornando o Nordeste um dos
maiores produtores do pais.

Desta forma, o presente trabalho desenvolveu-
se com o objetivo de determinar as caracteristicas
fisico-quimicas de amostras de méis produzidos por
Apis mellifera L., 1758, da regido da Chapada do
Araripe (Ceara) contribuindo para caracterizagéo e
padronizacdo dos méis brasileiros, comparando os
resultados aos estabelecidos pela legislacdo brasi-
leira para verificar a qualidade do mel produzido
na regiéo.

MATERIAL E METODOS

Foram obtidas 21 amostras de méis produzidos
por Apis mellifera L., 1758 (Hymenoptera, Apidae)
no periodo de novembro a dezembro de 2001, dire-
tamente de apiarios da Chapada do Araripe, no
municipio de Santana do Cariri, Estado do Ceara
(Quadro 1).

As analises fisico-quimicas das amostras de méis
foram realizadas no Laboratério de Apicultura do
Departamento de Entomologia, Fitopatologia e Zo-
ologia Agricola da Escola Superior de Agricultura
“Luiz de Queiroz”, Campus de Piracicaba, da Uni-
versidade de S&o Paulo.

Analises fisico-quimicas

AcuUcares totais (AT), agUcares redutores (AR) e
sacarose aparente (%)

A determinacao de agUcares totais (%), agUcares
redutores (%) e sacarose aparente (%) foi realizada
por meio do método estabelecido pela CoPeRsUCAR
(1987).

Umidade (%)

A umidade foi determinada por meio de um
refratbmetro manual ATAGO (luz natural, tempe-
ratura ambiente) especifico para mel. Este aparelho
foi adaptado a partir do refratbmetro Abbe com alto
contraste no campo de visdo (Ataco, 1988).
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Quadro 1. Latitude e longitude dos locais onde foram
colhidas as amostras de méis produzidos por
Apis mellifera na Chapada do Araripe
(Santana do Cariri-CE)

Apiarios  Latitude (S) Longitude (W)
1 07° 18' 51" 39°41' 23"
2 07° 18' 33" 39° 42" 40"
3 07° 17" 49" 39°48' 11"
4 07° 18' 30" 39° 49' 25"
5 07° 21' 25" 39°39' 16"
6 07° 19' 37" 39°44' 15"
7 07° 16' 40" 39° 41" 33"
8 07° 21' 03" 39° 38" 43"
9 07° 21' 37" 39° 38" 43"
10 07° 17' 21" 39° 38" 17"
11 07° 17" 29" 39° 45" 27"
12 07° 18' 01" 39° 40" 51"
13 07° 14' 26" 39° 50" 56"
14 07° 15' 12" 39° 40" 03"
15 07° 14' 02" 39°39' 01"
16 07° 16' 10" 39° 49" 46"
17 07° 15' 36" 39° 40" 50"
18 07° 18' 00" 39° 47" 31"
19 07°19' 52" 39° 38" 30"

20 07° 20" 23" 39° 38" 55"
21 07° 13" 17" 39°39' 01"

Hidroximetilfurfural (mg kg?)

O hidroximetilfurfural foi determinado confor-
me a metodologia da A. O. A. C. (1990).

Proteinas (%)

As proteinas foram determinadas seguindo-se a
metodologia de SiLva E Queiroz (2002).

Cinzas (%)

A determinacéo de cinzas foi realizada por meio
da calcinacdo em mufla a 550°C até um peso cons-
tante, de acordo com as Normas do Instituto Adolfo
Lutz (PrRecNoLATO € PREGNOLATO, 1985).

pH e acidez (meq kg?)

O pH e a acidez foram determinados segundo a
metodologia adotada pelo Laboratorio do Centro

de Apicultura Tropical do Instituto de Zootecnia de
Pindamonhangaba, Sdo Paulo (MoRrAEs e TEIXEIRA,
1998).

indice de formol (mL kg?)

O indice de formol foi determinado segundo a
metodologia adotada pelo Laboratério do Centro
de Apicultura Tropical do Instituto de Zootecnia de
Pindamonhangaba, S&o Paulo (Moraks, 1994).

Condutividade elétrica (mS cm™?)

A condutividade elétrica foi obtida em uma so-
lucdo a 20% de matéria seca de mel a 20°C (B.O.E.,
1986).

Cor (nm)

Para a verificacdo da cor foi utilizada a
metodologia de VipaL e FrRegosi (1984).

Viscosidade (mPa s)

A viscosidade foi determinada utilizando-se o
viscosimetro Brookfield, modelo 100 S digital, por
meio da medic¢do de torque originado pela resistén-
cia que o mel exerce ao movimento rotacional
(A.S.T.M,, s.d.p).

Analise estatistica

Os dados obtidos foram avaliados por meio de
analises estatisticas (S.A.S., 1990) e as informac&es
geradas foram comparadas com as especificacdes
estabelecidas pela legislacéo brasileira (BrasiL, 2000)
e internacional (Bocbanov, 1999).

Legislacdo brasileira

Os valores indicados nas normas vigentes (Bra-
siL, 2000) podem ser verificados no Quadro 2 e fo-
ram estabelecidos como requisitos para consumo
humano do mel, destinado ao comércio nacional e
internacional.
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Quadro 2. Valores estabelecidos pelas normas vigentes sobre parametros fisico-quimicos de mel, valores médios,
minimo, maximo e intervalos de confianga dos resultados das analises fisico-quimicas de 21 amostras de
méis produzidos por A. mellifera, Municipio de Santana do Cariri, regido da Chapada do Araripe-CE,

2001.
Parametros analisados Normas vigentes Média Minimo Maximo
Aclcares totais (%) - 81,58 + 0,97*** 77,04 87,16
Acucares redutores (%) Minimo 65* 77,94 + 0,82%** 74,76 81,99
Sacarose (%) Maximo 6* 3,45 £ 0,72%** 0,84 8,19
Umidade (%) Maximo 20* 15,74 £ 0,23*** 14,97 17,23
HMF (mg kg?) Maximo 60* 4,12 + 0,63*** 1,50 8,08
Proteina(%) e 0,166 + 0,015*** 0,118 0,254
Cinzas (%) Méximo 0,600* 0,185 + 0,013*** 0,127 0,246
pH 3,30 - 4,60* 3,71 £ 0,03*** 3,58 3,83
Acidez (meq kg?) Maximo 50* 8,81 + 0,61*** 6,00 13,00
indice de formol (mL kg) ~ —-emmeee- 3,71 £ 0,31*** 2,00 5,00
Condutividade elétrica (uS cm?)  Maximo 800** 205,37 + 12,25%** 154,67 253,33
4140,95 + 562,52*** 1620,00 6770,00

Viscosidade (mPa s)

*EspecificacBes da norma brasileira (Brasil,2000); **Especificacdo das normas internacionais (Bogdanov, 1999); *** intervalo

de confianga a 5% de probabilidade.

RESULTADOS E DISCUSSAO
Anéalises fisico-quimicas

Os resultados dos parametros fisico-quimicos
analisados em 21 amostras de méis, provenientes
da Chapada do Araripe, nho Nordeste brasileiro,
podem ser observados no Quadro 2.

AcUcares totais (AT)

A quantidade de agUcares totais variou de 77,04
a 87,16%, com o valor médio de 81,58% (Quadro 2).
Para os agUcares totais ndo existe valor estabelecido
pelos padrdes brasileiros e europeus.

Os valores observados para agUcares totais es-
tdo préximos aos determinados por RobRrIGUEs et al.
(1996) que obtiveram a média de 81,38% em méis
silvestres cristalizados e de ALmEIDA (2002) que ve-
rificou uma variagdo de 72,4 a 85,0% (média 78,0%)
em méis poliflorais produzidos em &rea do cerrado
paulista.

Em amostras de méis do Estado de Sdo Paulo,
KowmaTsu et al. (2002) obtiveram acgUcares totais vari-

ando de 67,8 a 88,3% (média 74,9%) em méis de
eucalipto, 68,2 a 82,0% (média 75,2%) em méis de
flores silvestres e 71,2 a 81,6% (média 76,6%) em
méis de laranjeira.

Acucares redutores (AR)

O conteudo de agUcares redutores variou de
74,76 a 81,99%, com a média de 77,94% (Quadro 2).
A norma vigente (BrasiL, 2000) estabelece um mini-
mo de 65%, portanto todas as amostras estdo den-
tro dos limites estabelecidos.

Os valores apresentados neste estudo estao pro-
ximos aos obtidos Robpricues et al. (1996), que obti-
veram a média de 77,86% em méis de eucalipto cris-
talizados.

Sacarose aparente

Os valores de sacarose aparente variaram entre
0,84 a 8,19%, com um valor médio de 3,45% (Qua-
dro 2). Dentre os resultados médios obtidos, ape-
nas a amostra 15 excedeu o valor maximo de
sacarose aparente (6%) permitido pela norma vigen-
te (BrasiL, 2000), representando apenas 5% das amos-
tras.
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Sporns et al. (1992) obtiveram uma variacao de 0
a 6,5% de sacarose aparente em méis do Canada,
BALDI-CoroNEL et al. (1993) encontraram valores de
1 a 13% para este dissacarideo em méis da Argenti-
na e ViT et al. (1994) constataram uma variacdo de 0
a 4,73% em meéis venezuelanos.

Os valores observados estao proximos aos resul-
tados determinados por URaTes et al. (1999) que ob-
servaram de 1,31 a 7,5% de sacarose aparente em
méis argentinos e por Sopre et al. (2002¢) que cons-
tataram 0,38 a 7,39% em méis brasileiros do Estado
da Babhia.

Umidade

A umidade variou de 14,97 a 17,23%, com uma
média de 15,74% (Quadro 2) que esta dentro do li-
mite permitido na norma vigente, o qual é de no
méaximo de 20% (Brasit, 2000).

Os valores para umidade estdo proximos aos
resultados obtidos por Gomez et al. (1993) que de-
terminaram média de 16,19% em méis
comercializados na Espanha, URaTes et al. (1999) que
encontraram 13,5 a 17,20% (média 15,72%) em méis
da provincia de San Luis (Argentina) e VILHENA €
ALMEIDA-MURADIAN (1999) que determinaram média
de 16,98% em méis comercializados no Estado de
Séo Paulo.

No Estado da Bahia, Sopre et al. (2002c) observa-
ram uma variacdo de 17,66 a 22,9% para umidade
(média 19,77%) em méis do litoral norte. Enquanto
gue nos méis provenientes dos Estados do Ceara,
Piaui e Pernambuco, SopreE et al. (2002a) verificaram
uma média de 18,17% de umidade. No Estado de
Sdo Paulo Cano et al.(2001), ALmEIDA (2002) €
MarcHINI et al. (2002) e obtiveram valores variando
de 15,1 a 21,5%.

Hidroximetilfurfural

A quantidade de hidroximetifurfural (HMF) va-
riou de 1,50 a 8,08 mg kg, com o valor médio de
4,12 mg kg (Quadro 2). No presente trabalho, pdde-
se observar que todos os resultados de
hidroximetilfurfural estdo abaixo do valor maximo
(60 mg kg?) estabelecido pela legislacdo (BrasiL,
2000).

Os valores de hidroximetilfurfural estdo proxi-

mos aos encontrados por TrAsyvouLou (1986) que
registrou uma variacao de 0,0 a 15,2 mg kg! (média
4,6 mg kg') em méis gregos recém-colhidos, aos de
Sancho et al. (1992) que obtiveram uma variacao de
0,0 a24,1 mg kg (média 4,7 mg kg*') em méis espa-
nhdis, aos de Gomez et al. (1993) que determinaram
valor médio de 3,63 + 2,55 mg kg* (I.C. a 0,05) em
méis de eucalipto comercializados na Espanha, aos
de PersoNo-Obppo et al. (1995) que encontraram uma
variagdo de 2,0 a 11,6 mg kg* (média 4,59 mg kg™)
em meéis uniflorais italianos e aos de ALmEIDA (2002)
que verificou uma variacdo de 0 a 11,45 (média de
3,70 mg kg') em méis poliflorais do cerrado paulista.

Em méis do Estado da Bahia, MarcHINI et al.
(2001a) detectaram valores para HMF que variaram
de 0,449 a 268,36 mg kg* e Sopre et al. (2002¢) cons-
tataram uma variacédo de 1,5 a 136 mg kg™.

Proteinas

O conteudo de proteinas variou de 0,118 a
0,254%, com um valor médio de 0,166% (Quadro
2). Para este pardmetro ndo existe valor estabeleci-
do pelos padrdes brasileiros e europeus.

PeNnG e PaN (1994) encontraram para méis de flo-
res de Ziziphus jujuba, Astragalus sinicus, Sesame sp.
e flor de algodao, dentre outras, uma variacdo de
0,048 a 0,42% de proteina. Conforme BatH (1999) a
variacdo para o valor de proteinas ocorre em fun-
¢do da origem floral, observando valores de 0,036 e
0,65% para méis de flores de Helianthus annuus e
Eucalyptus lanceolatus, respectivamente.

Os valores de proteinas constatados sdo seme-
Ihantes tanto ao trabalho realizado por MARcHINI
(2001) que registrou variagdo de 0,049 a 0,583% (mé-
dia 0,186%) em méis silvestres, quanto ao estudo
feito por MarcHini et al. (2002) encontrando resulta-
dos variando de 0,060 a 0,298% em méis de flores
de laranjeira (média de 0,151%).

Cinzas

Os valores de cinzas variaram de 0,127 a 0,246%,
com um valor médio de 0,185% (Quadro 2). Obser-
vou-se que os resultados obtidos estdo enquadra-
dos na norma vigente, pois o limite maximo de cin-
zas presentes no mel deve ser de 0,600% (BRrasiL,
2000).

Os valores de cinzas encontrados foram seme-
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Ihantes aos observados por Paporr et al. (1988) que
observaram média de 0,19 + 0,11% (I.C. a 0,05) em
méis provenientes da Somalia e aos de PersoNno-Obpo
et al. (1995), que detectaram 0,16 a 0,22% (média
0,19%) em méis de Taraxacum oriundos da Italia.

Também ndo diferem muito dos valores obtidos
por MarcHINI e MoreTi (2003) que verificaram, res-
pectivamente, médias de 0,18%, 0,19% e 0,20% em
méis de Eucalyptus camaldulensis, E. urophylla e E.
citriodora do Estado de S&o Paulo. FeLsNeRr et al.
(2004), também para méis monoflorais de S&o Pau-
lo, verificaram uma porcentagem de cinzas de 0,319-
0,423% para méis de eucalipto e 0,078-0,128% para
méis de flores de laranjeira.

MarcHiINI et al. (2001b) encontraram valor médio
de 0,194 + 0,021% (I.C. a 0,05) em méis do Mato
Grosso do Sul; em amostras de méis provenientes
de diferentes regides baianas, Sopre et al. (2002b)
obtiveram, respectivamente, teores médios de 0,19
+0,03% (I.C. a 0,05) e 0,1989 + 0,035% (I.C. a 0,05).

pH

O pH variou de 3,58 a 3,83, com média de 3,71
(Quadro 2). Os valores encontrados para pH estdo
dentro da faixa de variacéo estabelecida pela nor-
ma vigente, que é de 3,30 a 4,60 (BrasiL, 2000).

Horn et al. (1996), analisando amostras de méis
brasileiros, constataram uma variacdo de pH 3,0 a
5,7, onde o maior valor foi obtido na regiéo Sul (4,3)
e 0 menor valor estava na regido Nordeste (3,4).

A média observada foi bastante préxima dos re-
sultados médios constatados por PampLoNA (1989)
gue encontrou pH 3,81 em méis brasileiros, por
Azerepo et al. (1999) que registraram pH 3,65 em
amostras de méis de S&o Fidélis (Rio de Janeiro);
em amostras do Estado da Bahia CarvaLHoO et al.
(1998), CarvaLHoO et al. (2000), SoprE et al. (2002c) e
SopreE et al. (2002b) observaram, respectivamente, pH
3,67, 3,79, 3,77 e 3,78. MarcHINI (2001) encontrou pH
3,6 para méis de eucalipto em amostras do Estado
de S&o Paulo e ALmEIDA (2002) obteve pH 3,89 nos
méis de areas de cerrado paulista.

Acidez

A acidez apresentou valores variando de 6,00 a
13,00 meq kg?, com uma média de 8,81 meq kg*

(Quadro 2). Conforme as normas brasileiras pode-
se verificar que todos os valores para acidez estéo
abaixo do valor maximo permitido (50 meq kg?)
(BrasiL, 2000). Por outro lado, a acidez média obti-
da nesta pesquisa apresentou-se abaixo dos resul-
tados encontrados na literatura supracitada.

SobreE et al. (2002b, ¢) obtiveram respectivamente
médias de 29,10 + 7,04 meq kg* (I.C. a 0,05) e 33 +
3,12 meq kg* (1.C. a 0,05) para acidez em amostras
de méis do Estado da Bahia. Em méis provenientes
do Mato Grosso do Sul, MarcHinI et al. (2001b) en-
contraram acidez média de 27,7 + 0,36 meq kg™
(I.C. a 0,05).

ALMEIDA (2002) obteve acidez variando de 6 a 46
meq kg* em 34 amostras de méis do Estado de S&o
Paulo, onde nove delas possuem valores dentro da
faixa de variacdo encontrada na presente pesquisa.

indice de formol

Os valores encontrados para o indice de formol
variaram de 2,00 a 5,00 mL kg?, com um valor mé-
dio de 3,71 mL kg? (Quadro 2).

O valor médio para o indice de formol foi proxi-
mo ao resultado médio registrado por Sobre
(2000) que apresentou uma variacdo de 1,67 a
29,0 mL kg em 36 amostras de méis da regido lito-
ral norte do Estado da Bahia, onde nove delas pos-
suem valores para indice de formol dentro da faixa
de variagdo encontrada no presente estudo. Por
outro lado, nas 34 amostras de méis colhidas em
area de cerrado do municipio de Pirassununga (Sao
Paulo), ALmEibA (2002) observou valores de indice
de formol variando de 3,5 a 19,0 mL kg?, sendo sete
delas com resultados semelhantes aos obtidos no
presente trabalho.

A legislacdo brasileira (BrasiL, 2000) e as normas
internacionais (Boebanov, 1999) ndo apresentam
valores estabelecidos para este parémetro.

Condutividade elétrica

Os valores de condutividade elétrica variaram
de 154,67 a 253,33 uS cm?, com uma média de 205,37
uS cm? (Quadro 2) estando dentro do limite estabe-
lecido pelas normas internacionais, que é no maxi-
mo (800 uS cm?) (Boebanov, 1999).
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Os valores de condutividade elétrica registrados
foram préximos os resultados constatados por Cres-
ceNTE e LAToRrrE (1993), que analisando 67 amostras
de méis de duas éareas da Galicia (nordeste
espanhol), encontraram uma variacdo de 66 a
644 uS cmtem méis da regido de Lugo; PErsoNoO-
Oppo et al. (1995) e THrRAsYvouLou € MaNikis (1995)
gue observaram, respectivamente, 90 a 2110 puS cm-
em amostras de méis da Italia e 150 a 2060 uS cm
em amostras de méis da Grécia.

Horn et al. (1996) apresentaram uma variacao de
100 a 2103 uS cm™ em 57 amostras de méis de diver-
sas regifes do Brasil, onde 19 delas possuem valo-
res para condutividade elétrica dentro da faixa de
variacdo encontrada no presente estudo. Nas 25
amostras de méis de Minas Gerais e Santa Catarina
analisadas por Campos (1998), o autor observou va-
lores de condutividade elétrica variando de 163 a
1858 uS cm?, sendo cinco delas com resultados se-
melhantes aos obtidos no presente trabalho.

Em méis colhidos no litoral norte da Bahia, Sobre
et al. (2002c) constataram valores de 271,67 a 1634
MS cm; os autores verificaram, dentre as amostras
de méis que possuem resultados de condutividade
elétrica acima do limite méaximo estabelecido pelas
normas internacionais, uma grande presenca de
méis de eucalipto. Segundo Bocbanov (1999) para
méis de flores de eucaliptos podem ser aceitos va-
lores de condutividade elétrica maiores que 800 uS
cm,

Cor

Observou-se predominéancia da cor branco-agua
(67%), sendo ainda encontrada branco (19%) e ex-
tra-branco (14%). As cores observadas estao dentro
da faixa estabelecida pela norma vigente que pode
variar desde o branco-agua até o ambar escuro (Bra-
siL, 2000).

O estudo realizado mostrou resultados seme-
Ihantes aos obtidos por Gomez et al. (1993) que en-
contraram predominancia da cor branco-agua em
25 amostras de méis de Eucalyptus comercializados
na Espanha; no mesmo pais, SERRA-BoNvVEHI € VEN-
TURA-CoLl (1995) analisando 15 amostras de méis de
Citrus spp. observaram que a cor variou do branco
agua ao branco, onde 54% das amostras se apresen-
taram de cor branco agua e branco.

Em amostras de méis da regido de Pirassununga
(Séo Paulo), ALmEIDA (2002) observou 29,4% de cor
branco, 23,5% de escuro, 14,7% de ambar claro,
11,8% de branco agua, 8,8% de extra-branco, 5,9%
de &mbar extra claro e 5,9% de ambar em amostras
de méis.

CARvALHo et al. (2000) e Sodré et al. (2002b, c) ana-
lisando amostras de méis do Estado da Bahia e
Marchini et al. (2001b) verificando amostras de méis
provenientes do Mato Grosso do Sul, constataram
a predominancia da cor ambar-claro.

Desta forma, as amostras de méis da Chapada
do Araripe (Ceara) exibiram coloracdo bem mais
clara quando comparadas a maioria dos trabalhos
supracitados.

Viscosidade

Os valores de viscosidade variaram de 1620,00 a
6770,00 mPa s, com uma média de 4140,95 mPa s,
na temperatura de 25°C (Quadro 2). A legislagdo
brasileira (BrasiL, 2000) e as normas internacionais
(Bocbanov, 1999) ndo apresentam valores estabele-
cidos para este parametro.

Na temperatura de 20°C, MoHawmeD et al. (1982)
encontraram valores para viscosidade variando de
49,51 a 472 mPa s em méis da Libia e do Egito com
diferentes origens botéanicas e Campros (1998) obteve
valores de viscosidade variando de 4,7 a 51,7 mPa s
(20°C) em méis de Minas Gerais e Santa Catarina.

JunzHENG e CHANGYING (1998) observaram 0,33 a
6,30 mPa s (20°C) em méis chineses de diferentes
origens florais. Eles também estudaram a viscosi-
dade dos méis nas diferentes temperaturas: 0,70 a
19,55 mPa s (10°C), 0,48 a 10,99 mPa s (15°C), 0,23 a
3,68 mPa s (25°C), 0,16 a 2,18 mPa s (30°C).

SoprE et al. (2002a) encontraram uma média de
1607 mPa s para viscosidade, numa temperatura de
25+1°C nos méis provenientes dos Estados do Cea-
ra, Piaui e Pernambuco. Enquanto que em amostras
de méis de laranjeira provenientes do Estado de Sao
Paulo, MarcHIni et al. (2002), nesta mesma tempera-
tura, observaram a viscosidade variando de 98 a
5090 mPa s, com uma média de 1362,70 mPa s, onde
foram encontrados valores que se aproximaram dos
resultados verificados no presente trabalho.
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CONCLUSOES

As amostras de méis analisadas da regido da
Chapada do Araripe, provenientes do municipio de
Santana do Cariri, no Estado do Ceard, encontram-
se dentro das especificacdes brasileiras com exce-
¢do do parametro sacarose aparente em 5% das
amostras. Desta forma, pode-se concluir que o mel
produzido nesta regido, no periodo de novembro a
dezembro, é de excelente qualidade.
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