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ESTUDO COMPARATIVO DAS CARACTERISTICAS DE CARCACAS
DE TOURINHOS NELORE, MEIO-SANGUE MARCHIGIANA-NELORE
E MEIO-SANGUE CHIAMINA-NELORE (1)

(Carcass evaluation of nelore bulls compared with half blood marchigiana-nelore
and half blood chianina-nelore)

ALBINO LUCHIARI FILHO (2}, CELSC BOIN {3), SERGIO MARCONDES
CESAR (4) e GDAIR OTAVIO CORTE (5}

RESUMO

Trinta e seis bovinos inteires, sendo doze nelore tipo comercial, doze melo-
-sangue marchigiana x nelore e doze meio-sangue chianina x nelore, com
idade média de dezoito meses g peso vivo médio de, respectivamente, 254,
329 e I06kg, foram confinados até atingir aproximadamente 450kg de peso
vivo. Por ocasifio do abate, o peso vive médio foi de 460, 478 e 461kg res-
pectivamente para os trés grupos deseritos. As carcagas foram avaliadas e, 3
média dos pesos dos diversos cortes, ajustada para um mesmo peso de car
caca fria. O rendimento de carcaca resfriada foi igual para os trés lotes de
animais. O rendimento de carcaca total sem ossos do nelore foi significati-
vamente maior (P < 0,05] que o5 de meio-sangue, mas quando o5 Cortes
comerciais foram aparados para uma mesma espessura de gordura de £bmm,
os valores abtidos foram iguais, ou seja, 73,2; 73,1 e 73,1% respectivamente
para cada tipo. Isso se deve ao fato de que, no abate, o nelore se encontrava
com bom acabamento, apresentando uma cobertura de gordura razoavel
{5,2mm}, que veio a desaparecer par ocasifio das aparas, enquanto o3 meios
-sangues apresentaram uma cobertura de gordura mais escassa (2,17mm} e,
conseqientements, menos gordura a ser aparada. Respectivamente para
nelare, meioc-sangue marchigiana e meio-sangue chianina, o rendimento de
carne aparada do traseiro especial foi de 30,8; 33,0 e 33,1% e, do dianteirag,
30.8; 28,0 e 29,0% em relacdo ao peso de carcaga fria. Para traseiro especial,
os meigs-sangues foram supericres ao nelore (P << 0,05} gue, para o diantei-
ro, apresentou maior valor (P < 0,05). |sso fez com gue o rendimento total
de carne aparada fosse igual para os trés tipos de animais, mostrando, entre-
tanto, a caracteristica de os meigs-sangues produzirem maior guantidade de
carne do traselro. Os pesos do filémignon, contrafilé, coxfo mole, patinhag,
lagarto e misculo do traseiro foram significativamente maiores (P < 0,05}
para o5 meios-sangues. Mo foi observada diferenca significativa (P = 0Q,05)
ara maciez da carne {medida na altura da 9.3, 10.a e 11.3 costela no mascu-
o Longissimus dorsi).

{1) Projato 1Z2-493/11.

{2} DaSecfia de AvaliacSo e Classificagdio de Gado de Carte, Divisfo de Zootecnia de Bovinos de Corta,

{3} DaSeréo de Criagho e Manejo ds Gado de Corta, Diviséo de Zootecnla de Bovinas de Corte.

{4} Da Estagio Experimental de £Zootecnia da Andrading.

{5} Da SecSo de Processamento de Carnes e Derivados, Institute de Tecnologia do Alimentas [ITAL), Campinas [SP].
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INTRODUCAO

O crescente aumento da preferéncia
por carne magra e de boa qualidade, tem
feito com gue os pesguisadores estudem ra-
cas e diferentes cruzamentos, na tentativa
de obter carcagas de alto rendimento de
cortes cdrneos que atendam as exigéncias
do mercado consumidor.

Estudando os fatores gue influem na
aceitabilidade da carne, PEARSONE con-
cluiu que os mais importantes sfo: a pro-
porgdo de carne desossada e aparada, a cor
da carne e da gordura, maior maciez com-
binada ao aroma, sabor, suculéncia e tex-
tura da carne.

TUMA et alii® abateram animais em
diferentes idades, observando que a gordu-
ra de cobertura scbre o Longissimus dorsi
g a marmorizaggo aumentavam significati-
vamente com a idade do animal.

WEBE; K AHLEMBERG: NAUMANNA1Z
citaram como fatores influenciando a ma-
ciez da carne, a idade do animal, constituin-
tes guimicos do mosculo, tratamento ante-
morte, grau de dispersio de gordura sobre a
carcaga e manejo a que o animal foi subme-
tido.

Comparande dois grupos de touros jo-
vens, chianina e chianina x friesian, MERE-
GALLI et alii? ndo encontraram diferencas
significativas para o rendimento da carcaga
€ outras caracteristicas de abate e desossa
dos animais, com excecdo do teor de gor-
dura, que foi maior para o chianina.

MATTOS et aliié, estudando dois lo-
tes de novilhos nelore com 26 e 32 meses
de idade, 431,6 e 481,6kg de peso vivo,
obtiveram, respectivamente, 55,0 e 56,6%
de rendimento guente e 54,1 e 55,6% de

MATERIAL E METODOS

Um grupo de 36 bovinos inteiros, ori-
gindrio da regido de Barra do Gargas (MT),
sendo doze nelore tipo comercial, doze

rendimento frio. A proporcdo de traseiro
e de dianteiro foi de 57,1 e 42,9% para o
lote mais leve e de 58,4 e 41,6% para o
mais pesado. A drea de olho do lombo
foi de €5,1cm2 para o lote mais leve e de
70,3cm?2 para o mais pesado.

FELICIO et alii? observaram gue os
animais mais pesados apresentavam uma
guantidade significativamente superior de
cortes cérneos desossados e aparados do
traseiro e do dianteiro, do gue os animais
mais leves, 0 gue seria esperado. Entretan
to, os rendimentos de traseiro e de diantei-
ro expressos em relagdo & carcaga foram
iguais.

Mum estudo de avaliacdo da carcaca
de novilhos mestigos chianina x guzerd com
média de 1.045,4 dias de idade e peso vivo
médio de 472kg, no abate, VILLARES!?
relata como sendo de 56,0; 53,7: 408 e
b9,2% respectivamente os valores para ren-
dimento guente, frio, do dianteiro e do
traseiro em relagdo & meia carcaga fria.

Reunindo os dados de 47 mesticos
chianina x zebu, independente das racas
zebufnas participantes, VILLARES10 en-
controu os valores médios de 414 ,8Bkg de
peso vivo por ocasido do abate, com 921
dias de idade e 228,0kg de carcaca fria com
55% de rendimento.

Ma revisdo da literatura, foi constatada
falta de dados sobre os pardmetros de car-
cagas de animais meio-sangue marchigiana
e chianina e poucos sobre o nelore. O obje-
tivo deste trabalho foi estudar os parame
tros de carcaga desses animais apos o perio-
do de confinamento e abatidos com um
peso aproximadamente Igual.

meio-sangue marchigiana x nelore e doze
meio-sangue chianina x nelore, com idade
média de dezoito meses e com a média de
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peso vivo respectivamente de 254, 329 ¢
306kg, foram confinados com duas ragGes:
A (com teor médio de nutrientes digesti-
veis totais) e B {(com teor alto de nutrientes
digestiveis totais), na Estacdo Experimental
de Zootecnia de Andradina, até atingirem a
média aproximada de 450kg de peso vivo
{CESAR; BOIN; BARBOSA*). Apbs esse
periodo, permaneceram por mais duas se-
manas no confinamento, foram pesados
pela manh&, estando em jejum de alimento
por um periodo de mais ou menos 16 ho-
ras, e voltaram para o confinamento, onde
permaneceram até o dia sequinte, quando
foram transportados para o frigorifico em
Aragatuba, para serem abatidos, com as mé-
dias de peso vivo de 460, 478 e 461kg res-
pectivamente.

Mo matadouro, apds cerca de doze ho-
ras em descanso, os animais foram abatidos
pelo sistema tradicional: os dois lotes de
meio-sangue, a 19 de novembro de 1977 &,
o de nelore, a2 16 de fevereiro de 1878,

Durante o abate, tomaram-se 0s pesos
das diversas partes dos animais. O couro,
depois de lavado, foi pesado, sem raspar os
pélos, com a cauda e as orelhas. A cabega
também foi pesada depois da lavagem, com
a lingua, Apos a pesagern da meia carcaga,
a gordura renal e pélvica foi removida e pe-
sada, e seu peso descontado do da carcaca

quente. A seguir as meias carcagas foram
transferidas para cadmara fria; apds 24 horas
a 1 20C positivos, foram pesadas, sendo
cada meia carcaca separada em traseiro es-
pecial, dianteiro e ponta de agulha, e pess-
da. O traseiro especial foi seccionado entre
a 11.2 e a 12,2 costela, efetuando-se a ava-
liacdo da drea do moisculo Longissimus
dorsi, em centimetro quadrado, e da espes-
sura de gordura sobre ele. Cada quarto de
carcaga foi desossado, sequindo-se os cortes
convencionais feitos usualmente no comér
cio, e cada corte aparado, retirando-se o
excesso de gordura para uma cobertura pa-
drio de * Bmm de espessura de gordura,
com excecdo da ponta de agulha, que foi
st desossada e pesada. Todos os 0ssos tam-
bém foram pesados. Na altura da 8.2, 10.8
e 11.2 costela, foram cortados trés bifes do
Longissimus dorsi com aproximadamente
2,5cm de espessura cada um, em sentido
transversal, e usados para as andlises qui-
micas e de maciez da carne {(KASTNER &
HEMRICKSONS J.

Para rendimentos de carcaga quente €
fria, foi usado um delineamento em blocos
ao acaso (blocos baseados em peso vivo). A
comparagdo entre tratamentos para os dife-
rentes pardmetros medidos nas carcacas foi
feita, ajustando-se os dados por covarian-
cia para um mesmo peso de carcaga fria.

Composicdo das ragdes experimentais

Componenteas

Feno de colonido, %
Roido de milho!1h, %
Milhe em gréa, %

Farelo de torta de algodfo, %

Ragtes

A B
48 35
35 -
- 50
17 15

RESULTADOS E DISCUSSAQ

Os dados de peso vivo médio ao abate
& 0s respectivos pesos de carcacas e rendi-
mentos de carcacas sdo apresentados no
quadro 1. Ndo foram observadas diferencas
significativas entre tratamentos para os pa-
rametros rendimento de carcaca quente e
rendimento de carcaga fria. Entretanto,
houve uma tendéncia de o rendimento de
carcaga do meio-sangue marchigiana x ne-
lore ser superior ao do chianina x nelore e
de o rendimentc de carcaca dos animais
tratados com ragdc mais rica em energia
{B} ser maior do que o rendimento de car-
caca dos tratados com raco mais pobre
em energia (A}, Com relagdo ao nivel ener-
gético da ragdo, embora a interacdo nfo

{(*ICESAR, 5. M., BOIN, C,; BARBOSA, C. — Dados .

constantes do Boletim antaricr.

1

tenha sido significativa (P = 0,10], o nelore

parece ter apresentado um comportamento
diferente dos animais cruzados. Os rendi-
mentos médios de carcaca quente e fria es
tdo proximos dos relatados por MATTOS

-et alii® para nelore e por VILLARESTO pa-

ra o meio-sangue chianina x guzeré.

QO quadro 2 foi preparado usando
os pardmetros de carcagas ajustados para
um mesmo peso de carcaga fria. O compri-
mento da carcaga dos meios-sangues foi
significativamente superior ao do nelore,
evidenciando que aqueles sdo animais
de maior porte. Os meios-sangues apre-
sentaram um peso para © traseiro espe-
cial significativarmente superior ac do nelo-
re, o que é altamente desejdvel, pois, além
de no traseiro estarem os cortes de melhor
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qualidade, ele esta sendo comercializado
hoje a um prego aproximadamente 50% su-
perior ao do dianteiro. O peso dianteiro do
nelore foi significativamente maior (2,1kg)
que o dos dianteiros dos cruzados, caracte-
ristica essa devida aos maiores pesos do
acém e do cupim (Quadro 3). Os ani-
mais meio-sangue chianina tiveram um peso
significativamente menor para a ponta de
agulha, que & o corte de pior qualidade e
remuneracdo da carcaca. Logo, esse & um
fator positivo apresentado pelo meio-san-
gue chianina. A carcaca total desossada do
nelore apresentou um peso significativa-
mente superior aos demais lotes, mas, com
a apara de gordura excessiva desses cortes,
a diferenga desapareceu. O nelore apresen-
tou maior quantidade de gordura, cuja es-
pessura média sobre o L. dorsi na altura da
11.8 e 12.7 costela foi de 5,17mm, enguan-
to os meios-sangues apresentaram um valor
significativamente menor (P < 0,05) de
2,07mm.. Provavelmente, se os animais do
tipo nelore fossern abatidos mais cedo, por-
tanto com um acabamento um pouco infe-
rior, o rendimento dos cortes carneos de-
sossados e aparados tendesse a aumentar,
sem, contudo, ocasionar prejuizos ao ani-
mal, pois a apara de gordura excessiva sO
tem importancia como um subproduto, e
com certeza essa gordura que passa a ser
um residuo de abate ¢ comercializada a um
preco inferior, se comparada aoc prego da
ragdo com que o animal foi alimentado.

‘Hoje, a preferéncia quase geral por
carne magra faz com que a escolha do con-
sumidor seja para os cortes carneos dos
meios-sangues, Cue apresentaram menos
gordura de cobertura. Segundo MATTOS &
LUCHIARI FILHOS, um valor considerado
razodvel para a espessura de gordura seria

entre 3 & Bmm, e como a média para o

meio sangue foi de 2,1mm, esses animais
deveriam permanecer por mais algum temn-
po no confinamento, para, no abate, apre-
sentar melhor acabamento.

Vérios pesquisadores tém estudado o
fendmeno de “cold shortening”, provocado
pela acdo do frio, que faz com que haja um
encurtamento dz fibra muscular, implican-
do no aumento de seu diametro e conse-
gliente perda da maciez da carne (CIA &

FELICIO2?), Como gordura é um isolante

natural 3@ penetragcdo répida e intensa do

12

frio, se os meios-sangues estiverem com me-
lhor acabamento no abate (melhor cober-
tura de gordura), estardo menos sujeitos ao
fendmeno do “cold shortening”. Embora a
maciez da carne dos trés tipos de animais
ndo apresentasse diferencas estatisticas -
guadro 5 - os dados dos meios-sangues po-
demn ter sido afetados negativamente du-
rante o resfriamento devido & peguena es
pessura da camada de pordura de cobertura.

A drea do olho de lombo (L. dorsi) foi
significativamente maior para os mesticos
marchigiana e chianina. Esss é uma carac-
teristica muito desejével, pois, além de ser
o contrafilé o corte do traseiro especial
com maior rendimento e &timo valor co-
mercial, o aumento na drea do musculo ndo
trouxe nenhum prejufzo para a maciez des-
sa carne, como se pode observar no guadro
5. A maior drea do lombo dos meios-san-
gues esté relacionada ao maior peso do tra-
seiro especial apresentado por esses ani-
mais. Devido 2 esse maior peso, o5 meios-
-sangues apresentaram pesos significativa-
mente maiores para os sequintes cortes: fi-
1é-mignon, contrafilé, coxdo mole, patinho,
lagarto e misculo (quadro 4), caracteristi-
cas da maior importdncia. Considerando
gue na producdo de um tipo para corte es-
tamos interessados em um animal que seja
bom produtor de carne, tais caracter(sticas
ndc poderio deixar de ser levadas em con-
sideragdo.

O nelore apresentou maior teor de gor-
dure na composicdo do mosculo L. dorsi,
devido ao fato de possuir maior marmoriza-
cdo, fato observado durante a desossa (qua-
dro 5. :

Com relagfo aos tratamentos A e B
(ragdes A e B), as Unicas diferencas signi-
ficativas observadas na constituicdo das car-
cacas foram um aumento no peso da gordu-
ra renal e pélvica e da ponta de agulha para
os animais que receberam a ragdo B (qua-
dro 2). Isso se deve ao fato de que quando
o animal estd engordando, sey maior act-
mulo de gordurz se dé no peito e barriga.
Como na racdo B os animais apresentaram
uma taxa de ganho de peso maior que na
A (CESAR; BOIN; BARBOSA*), o acimu-
lo de gordura nas regides citadas foi maior
para os animais que receberam & racdo B
{com maior nivel de energia).

[*) CESAR, 5. M.; BDIN, C.; EARBDOSA, C. — Dados
constantes do Boletim anterior.
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Mo presente trabalho, os animais cru-
zados apresentaram a relagdo entre porcen-
tagem de carne aparada e porcentagem de
aparas (ambas expressas em relagdo a carca-

ca) superior & do nelore. CHARLES? reco-
menda que essa relacdo seja a base para ava-
liagdo e comercializagdo de carcagas bovi-
nas.

CONCLUSOES

Pode-se concluir que, do ponto de vis-
ta de gualidade e composicdo do misculo,
o cruzamento do nelore com as ragas de
origem européia marchigiana e chianina ndo
trouxe nenhum prejuizo para a carne desses
animais. Com relacdo & quantidade de carne
comestivel obtida, os animais meios-san-
gues apresentaram uma quantidade superior
de carne de primeira em relagdo ao nelore.
Os animais cruzados, por apresentarem um

porte maior que o nelore, deverdo ter um
peso ideal de abate superior, o que deveria
ser determinado em estudos posteriores,
Alguns aspectos deverdo ser revistos e ou-
tros trabalhos deverdo ser feitos, para gue
se possa determinar com precisio até gue
ponto o acabamento do meio-sangue influi
no rendimento dos cortes carneos e na qua-
lidade da carne apés o resfriamento.

QUADROC 1

Dados médios de peso vivo, de peso de carcaga e de rendimento de carcaga e desvios-padrio das meadias

MNalore Marchigiana x Nelore  Chianina x Nelore
Pardmetros
A A B A B

Peso vive média, ko 4370 478,7 455,8 500,83 450.0 472 5
Desvio-padric da média 33,86 38,1 19,2 23,5 37,0 30,3
Paso carcaga guente, kg 244.3 2675 2h3,3 286,5 243,1 263.4
Desvio-padrio da média 24.0 21,2 16,6 15,9 21,2 21,2
Peso carcaga fria, kg 2423 2639 2490 281.3 2349,7 2594
Desvig-padrio da média 27.1 21,6 16,8 168 20,6 21,6
Rendimento de carcaga quente, % 55,8 55,8 ERB 57.2 54,0 55,4
Desvio-padrio da média 1.5 1.8 1.7 0,8 1,7 24
Rendimento de carcaga fria, % 55,3 55,1 54,6 hG,2 53,3 64,8
Desvio-padrio da média 2,0 1,6 1.6 0.8 1,7 1.8

Erro padrio da média: 0,64 e 0,62 para rendimento de carcaga quente e fria respectivamente. Coeficiente
de variagfo: 2,84% & 2,76% para rendimento de carcaga quente e fria respectivamente.
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QUADRO 3

Médias ajustadas dos cortes do dianteiro (1)

1/2 sangue 1/2 sangue
Marchigiana Chianina .
Cortes Melore 2 B Ragio A Racdo B
Melore Melore

Paleta (kg) 20,60 + 0,49 20,30 + 0,48 21,89 +0,47 20,73 +0,43 21,13 +0,42
Pescogo (kgl 13,71 +0,58 11,63 + 0,67 12,88 + 0,56 13,04 + 0,51 12,44 + 0,49
Acém (ko) 21,49 + 0,52b 16,21 #0,512  1625+0,507 18,68+0,46 17,28 £ 0,44
Paito {kg! 9,59 +0,27b 12,80 +0,268 12,21+0,268 11,69+0,26 11,17 #0,23
Cupim (kg} 5,81 £0,180 3.63+0,178 36610178  4,24+0,16 4,42 £ 0,15
Misculo (kg 7,751 0,256 7.61+0,25 7.38+0,24 7.31+0,22 7,77 40,21
Total (kg) 78,95 7168 74,27 75,69 74,21

Total (%12} 30,8 28,0 28,8

(1} Meédias dentro de tipos de animais ou de tipos de ragdo com letras diferentes na mesma linha sdo esta-
tisticamente diferentes (P =< 0,05).
(2} Expresso em porcentagem da carcaca fria.

QUADRO 4

Médias ajustadas dos cortes do traseiro especial{1)

1/2 sangue 1/2 sangue
Marchigiana Chianina -
Cortes Melore - " Ragdo A Ragdo B
Melore Melore

Filé-mignon (kgl 3,78+ 0,12b 4,02+0.118 3,06 £0,118 384 £0,10 4,00 + 0,10
Alcatra (kg) 13,35+ 0,21 13,55 +0,21 13,22 +0,20 13,20 + 0,19 13,56 +0,18
Contrafilé (kg) 14,78 +0,36b 16,68+0,342 1867 +0,348 15852031 16,11 +0,30
Cox3o mole lkg) 16,37 +0,23b 17,54 £ 0,232 17,95+0,238 17,38+0,21 17,34 +0,20
Coxfo duro (kg 9,16 £0,23 9,63 +0,23 9,90 0,23 9,63 +0,21 9,44 +0,20
Patinho (ka} 8,56 + 0,160 10,18 +£0,162 10,48 £ 0,158 10,12 +£0,14 10,02 +0,14
Lagarto (kg 4,59 +£0,11b 50940118  497+0,118  478+0,10 4,99 + 0,09
Misculo (kg 7.25 +0,17b 8,08 £ 0,162 7,86 £ 0,168 7721018 7.76+0,14
Taotal (kal 78,84 84 58 84,91 82,62 83,20
Total (%) 30,8b 33,04 33,14

{1) Médias dentro de tipos de animais ou de tipos de raglio com letras diferentes na mesma linha sio esta-
tisticamente diferentes (P < 0,06).
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QUADRO 5

Composicio do misculo Longissimus dorsi

Marchigiana Chianina
Componentes Nelore x X
MNelore MNelore
Umidade (%) 74,29 +1.27 74,66 +1,25 7532 £097
Gordura (%) 3,369 + 1,06 1,93b + 0,37 1,770 £ 0,64
Cinzas (%) 1,06 0,03 1,08 +0,08 1,08 +0,07
Forga de corte (kg)(1) 3,97 +0,66 4,06 +0,59 3,84 0,73

{1} Warner Bratzler shear force.

Médias com a mesma letra ndo diferem entre si (P < 0,05).

SUMMARY

Ihe components of the carcass of three
type of young bulls: Nelore (NE); Marchigiana x Ne-
lore [MA X NE}; and Chianina x Melore (CHI X
ME) were compared. Twelve animals of about 18
months old of each type were individually fed ina
drylot, half of them receiving a ration of 60% TDN
and the other half a ration of B6% TDMN. The
animals were slaughtered in a commercial slaughtering
house with average liveweight of 460kg, 478kg
and 461kg for NE, MA X NE and CHI X NE
respectively. The carcass was separated according
to the brazilian commercial system. For comparisons
to be made, the carcass components were adjusted
for the same cold carcass weight. There was no
difference among treatments for cold carcass yield.
The total yield of boneless meat was higher for
the NE than for the other two types (P < 0.08).
Yields of excess fat trimmed beef were similar for
the three types of animals {73.2; 73.1 and 72.1%
of the cold carcass respectively for NE; MA X ME,

and CHI X ME). The NE type presented a higher
value (P = 0.08) for fat thickness (5.2mm) than
the MA X NE (2.0mm) and the CHI X NE {2.1mm].
The vyield of excess fat trimmed beef of the
hindguarter was higher (P <Z0.05) for the crossbreed
animals (33.0% for MA X NE and 33.1% for CHI
¥ NE) than for the ME (30.8% of the cold carcass
weight). On the other hand, the yield of excess
fat trimmed beef of the forequarter was higher
(P< 0.058) for the MNE (30.8%) than for the
crossbreds (28.0% for MA X ME and 29.0% for
CHI X ME). Mo difference was observed among
types of animals for Warner Bratzler shear force
measured in the Longissimus dorsi muscle. The
fat content of the Longissimus dorsi was higher
[P =< 0.05) for NE (3.36%) than for the crossbreds
{1.93% for MA ¥ NE and 1.77% for CHI X NEJ.
The higher energy ration increased significantly
iP < 0.05) only the renal and pelvic fat and the
flank weights.
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