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CARCASS COMPOSITION OF LAMBS FINISHED WITH DIETS CONTAINING IN NATURA OR

RESUMO: Objetivou-se avaliar a composi¢ao dos cortes da carcaca e tecidual da paleta e pernil
de cordeiros terminados em confinamento, recebendo dietas contendo grao de soja in natura ou
desativado com dois niveis de concentrado (50% e 80% da MS). Foram utilizados 20 cordeiros,
machos ndo castrados, sem racga definida, com 120 dias de idade e peso corporal inicial de 22,6 +
2,06 kg. O delineamento foi inteiramente ao acaso em esquema fatorial 2x2 (niveis de concentrado
e processamento do grao de soja). O critério de abate foi determinado pela condigao corporal entre
3 e 3,5. O peso do corte lombo foi superior para o nivel de 80% de concentrado. Na composigado
tecidual da paleta, o nivel de 50% de concentrado aumentou o rendimento de gordura subcutéanea.
O grdo de soja in natura proporcionou maiores valores para peso e rendimento de gordura
subcutanea e total. Para a composicao tecidual do pernil, o grdo de soja desativado proporcionou
maior rendimento de musculo e para a relagdo musculo:osso. As dietas com 80% de concentrado,
independentemente do processamento do grao de soja, proporcionaram melhor rendimento de
cortes carneos, e as dietas contendo grao de soja desativado maior porcao comestivel.

Palavras-chave: cortes carneos, dissecacdo, ovinos, paleta, pernil.

DISABLED SOYBEAN GRAIN AND TWO CONCENTRATE LEVELS

ABSTRACT: The objective was to evaluate the composition of carcass cuts and tissue of lambs
shoulder and leg finished in feedlot receiving diets containing whole or disabled soybean grain
with two concentrate levels (50% and 80% of DM). There were used 20 crossbreed entire male
lambs, 120 days of age and initial body weight of 22.6 + 2.06 kg. A completely randomized design
was used, allocated in a factorial arrangement 2x2 (levels concentrate and processing of soybean
grain). The slaughter criterion was body condition between 3 and 3.5. The weight of sirloin cut was
superior with 80% of concentrate. In the shoulder tissue composition, the level of 50% concentrate
increased the ratio of subcutaneous fat. In natura soybean provided higher values for weight and
ratio of subcutaneous and total fat. For the leg tissue composition, the grain of disabled soybean
showed higher muscle yield and muscle:bone ratio. Diets with 80% of concentrate, regardless of
processing soybean grain, improved commercial yield and the diets containing disabled soybean
more edible portion.

Keywords: mear cuts, dissection, sheep, leg, shoulder.
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INTRODUCAO

Z

A alimentagdo é um dos fatores que mais
influenciam as caracteristicas de carcaca e mais
oneram o sistema de producdo da carne, tornando
necessdrias fontes alimentares de bom valor
nutritivo e eficientes (CunHa et al,, 2001; PomprEU
et al., 2012). Com a expansdo da ovinocultura na
regido Centro-Oeste do Brasil e a consolidagdo da
producao de graos, em especial na cultura da soja,
o grao da soja tornou-se ingrediente amplamente
utilizado na nutri¢do animal.

No entanto, o grdo de soja in natura apresenta
fatores antinutricionais que dificultam o maximo
aproveitamento na alimentagdo dos animais.
Utiliza-se entdo o tratamento térmico para desativar
esses fatores antinutricionais, provocando ainda
a ruptura da parede celular do grao, liberando a
proteina enclausurada, o que resulta no melhor
aproveitamento proteico (MENDEs et al., 2004).

O desempenho animal analisado por meio do
ganho de peso corporal e das mensuragdes in vivo
passou a ser avaliado também pelo tempo em que
o animal alcanga o momento do abate, sendo, cada
vez mais, associado em termos qualitativos com
a carcaca e a carne na busca por sustentabilidade
e alternativas vidveis para a cadeia produtora
de proteina de alto valor biolégico (Oxamoro et
al., 2008; FERNANDES et al., 2011; Castro et al., 2012;
ZANETTE e NEUMANN, 2012; Osorio et al., 2013).

No que se refere as caracteristicas da carcaca,
as transagdes comerciais buscam uma descri¢do
detalhada, especialmente do rendimento dos
cortes e da porgdo comestivel. A composicao
regional propde a separacao da carcaga em cortes
de menor tamanho, com intuito de obter melhor
aproveitamento tanto na maneira de agregar valor
ao corte quanto em preparo culinario (Osorio et
al., 2012a). Alguns destes cortes estao relacionados
a composicao tecidual da carcaga, como é o caso
da paleta e do pernil, por apresentarem grande
representatividade na carcaca. Os atributos da
composicdo da carcaca e o rendimento dos trés
tecidos fundamentais que a integram, osso,
musculo e gordura sdo determinantes para seu
valor (NOBREGA et al., 2013).

Com base nessas informacgdes, este estudo
objetivou avaliar a composicao dos cortes da
carcaca e tecidual da paleta e pernil de cordeiros
terminados em confinamento, recebendo dietas
contendo grao de soja in natura ou desativado com
niveis de 50% e 80% de concentrado.

MATERIAL E METODOS

A conducao deste estudo foi aprovada pela
Comissao de Etica em uso animal, da Universidade
Federal da Grande Dourados, Dourados, MS, sob o
protocolo 018/2013, sendo os trabalhos realizados
com o0s animais em conformidade com as normas
éticas preconizadas pela referida Comissao.

O confinamento experimental foi realizado
no Centro de Pesquisa de Ovinos da Faculdade
de Ciéncias Agrarias da Universidade Federal da
Grande Dourados, no municipio de Dourados, MS,
totalizando 66 dias de avaliacdo, sendo destes, 10
dias de adaptacao dos animais a dieta.

Foram utilizados 20 cordeiros machos nao
castrados, sem raca definida, com idade média
de 120 dias e 22,6 + 2,06 kg de peso corporal,
distribuidos em um delineamento inteiramente
casualizado, em esquema fatorial 2 x 2, com dois
niveis de concentrado: 50% e 80%, e duas formas de
grao de soja: in natura ou desativado.

No processo de desativagdo, os graos inteiros
foram submetidos a vapor (63-107°C) sob pressao
(4-8 kgf/cm?) e vacuo em processo automadtico e
ambiente sem contaminagdes, para inativagdo dos
fatores antinutricionais, (CamiLo, 2012).

As dietas experimentais foram compostas por
feno de Brachiaria brizantha cv BRS Piatd como
volumoso e milho grdo, farelo de soja, grao de
soja in natura ou desativado, ntcleo mineral,
calcério calcitico, fosfato bicélcico e ion6foro como
ingredientes do concentrado, e casca de arroz nas
dietas com 80% concentrado. As ragdes foram
preconizadas para atender ganho de peso médio
diario de 0,20 kg, segundo as exigéncias nutricionais
do NRC (2007). As composicdes percentuais e
bromatolégicas das dietas experimentais estdo
apresentadas na Tabela 1.

A cada 14 dias foram realizadas as avaliacdes
in vivo nos animais e, quando atingiram a condicao
corporal entre 3 (normal) e 3,5 (ligeiramente
engordurada), de acordo com a metodologia
descrita por Osorio et al. (2012b), foram
direcionados ao abate. Previamente ao abate,
os animais permaneceram em jejum de sélidos,
recebendo agua ad libitum por um periodo de 16 h.
Posteriormente ao abate, as carcacas foram levadas
para a cAmara fria, onde permaneceram durante 24
h, com variacao de temperatura entre 1 e 6°C.

Ap0s este periodo, as carcagas foram seccionadas
em serra tipo fita ao longo da linha média, obtendo-
se duas meias-carcagas. A meia-carcaca esquerda
foi separada e congelada em oito cortes, conforme
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Tabela 1. Composic¢io percentual e bromatolégica das dietas experimentais

Dieta

Grao de Soja Desativado Grao de Soja In natura

Componente
Nivel de concentrado (%)
80 50 80 50

Feno de Piata 20,00 50,00 20,00 50,00
Grao Soja In Natura 0,00 0,00 27,00 27,00
Grdo Soja desativado! 27,00 27,00 0,00 0,00
Ntcleo Mineral? 2,00 2,00 2,00 2,00
Milho Grao 35,96 15,50 35,96 15,50
Farelo de Soja 4,00 5,00 4,00 5,00
Calcario Calcitico 1,00 0,41 1,00 0,41
Fosfato Bicalcico 0,00 0,05 0,00 0,05
Tonoéforo® 0,04 0,04 0,04 0,04
Casca de Arroz 10,00 0,00 10,00 0,00
Proteina Bruta (% MS) 16,00 16,00 16,00 16,00
Energia Metabolizével (Mcal/kg MS) 2,4 2,4 2,4 2,4
Fibra Detergente Neutro (% MS) 23,44 47,19 23,44 47,19
Fibra Detergente Acido (% MS) 3,92 3,42 3,92 3,42
Extrato Etéreo (% MS) 8,86 6,94 8,06 6,15

"Processo térmico para desativacdo dos fatores antinutricionais no grao de soja: produto comercial Douramix. >Composicao:
Ca 267 mg/kg; P 61 g/kg; S35 g/kg; Mg 20 g/kg %; F 610 mg/kg; Zn 60 mg/kg; Cu 350 mg/kg; Se 23 mg/kg; Mo 500 mg/
kg; Mn 2000 mg/kg; Cr 60 mg/kg; I 80 mg/kg; Co 20 mg; Fe 3000 mg/kg. *Tonéforo: Lasalocida Sédica 15% (Taurotec®)

técnica descrita por SANCHEzZ e SANCHEZ (1988)
adaptada e citada por Osorio e Osorio (2005): pescoco
(obtido pelo corte entre a sétima vértebra cervical
e primeira torécica), paleta (separada pela seccdo
dos musculos que a unem a caixa torécica), pernil
(separado pelo corte entre a tltima vértebra lombar
e primeira sacra), costelas fixas (obtidas pelo corte
entre a sétima vértebra cervical e primeira toracica,
e entre a quinta e sexta toracicas), as costelas
flutuantes (obtidas pelo corte entre a quinta e sexta
vértebras tordcicas, e entre décima terceira toracica
e primeira lombar), lombo com vazio (obtido pelo
corte entre a décima terceira vértebra torécica e
primeira lombar e sexta lombar e primeira sacra),
baixo (separado pelo corte transversal das costelas,
obedecendo a linha imaginéria desde o apéndice
xiféide do esterno até a extremidade inferior da
décima costela) e rabo (vértebras coccigeas).

O procedimento da dissecacdo da paleta e do
pernil seguiu metodologia descrita por OsOriO e
Osorio (2005). Os cortes foram descongelados em
sacos plasticos na parte inferior da gela-
deira a 10°C, por 24 h para a paleta e 48 h para o
pernil. Foram separados dos cortes os seguintes
componentes teciduais e sua localizacdo no corte

anatomico, respectivamente: gordura subcutanea
(gordura localizada imediatamente sob a pele),
gordura intermuscular (gordura localizada abaixo
da fascia profunda, associada aos musculos),
musculo (musculatura do corte mecanicamente
separada da sua base 6ssea, bem como do contetido
de gordura intermuscular, gordura subcutinea
e outros), osso (base 6ssea de cada corte livre
de qualquer outro tecido), outros (tecidos ndo
identificados, compostos por tenddes, glandulas,
nervos e vasos sanguineos).

A ordem de separacdo dos componentes
teciduais iniciava-se com a retirada de toda
a gordura subcutdnea do corte, em seguida,
a gordura intermuscular, mdusculo, outros, e
por ultimo a limpeza dos ossos. Os grupos dos
componentes teciduais obtidos na dissecagdo foram
pesados individualmente e calculados os pesos e
rendimentos em relagdo ao respectivo corte.

O delineamento utilizado foi inteiramente
casualizado, em arranjo fatorial 2 x 2, sendo dois
niveis de concentrado (50% ou80%) e duas formas de
grao de soja (in natura ou desativado). Para verificar
o efeito dos tratamentos foi utilizada a andlise da
varidncia dos dados com auxilio do procedimento
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PROC GLM (SAS, Inst. Inc., Cary, NC) pelo teste F,
considerando-se o nivel de significancia de a = 0,05.
Quando o efeito da interagdo foi significativo, as
médias foram submetidas ao teste Tukey (P<0,05).
Para avaliar a diferenca entre os componentes
teciduais de paleta e pernil, os dados foram
submetidos a analise de variancia.

RESULTADOS E DISCUSSAO

Nao foram observados efeitos significativos
da interacdo entre os niveis de concentrado
e o processamento do grdo de soja sobre as
caracteristicas estudadas, desta forma, os efeitos
dos fatores foram avaliados separadamente.

Os animais que receberam as dietas contendo
grao de soja desativado permaneceram em média
10 dias a menos no confinamento em rela¢do aos
que receberam as dietas contendo grao de soja in
natura, em decorréncia da deposicdo da gordura
subcutanea de forma mais homogénea nos pontos
anatomicos  preestabelecidos pela  condicdo
corporal, atendendo assim primeiramente o critério
de abate (Tabela 2). Isto pode estar associado ao
melhor aproveitamento digestivo e metabdlico da
dieta em decorréncia da desativacdo dos fatores

antinutricionais do grao de soja in natura, uma
vez que, Buroro (2002) verificou que a presenca
desses fatores antinutricionais acarreta a inibicdo
do crescimento, hipoglicemia ou danos aos tecidos,
como pancreas e figado e apresenta potencial de
reduzir a digestibilidade da proteina da dieta e
aumentar a excrecao de nitrogénio. Samapr (2011)
avaliaram o processamento do grdo de soja, e
demonstraram que o tratamento térmico altera
as caracteristicas do grdo de soja (estruturais e
nutricionais), especialmente na fracao proteica e na
digestibilidade ruminal do grao de soja.

As dietas com 80% de concentrado
proporcionaram maior peso para o corte do lombo.
Efeito este também relatado por CLEMENTINO et
al. (2007), os quais observaram que a medida que
se elevam os niveis de concentrado na dieta hé
aumento no peso dos cortes da carcaca.

No que se refere aos pesos e rendimentos
dos componentes teciduais da paleta (Tabela 3),
verificou-se que o peso de gordura subcutanea,
gordura total e rendimento de gordura total foram
influenciados pelo processamento do grao de soja.
Sendo que o rendimento de gordura subcutidnea
foi influenciado tanto para o nivel de concentrado
quanto para o processamento do grao de soja.

Tabela 2. Médias (* desvio padrao) para tempo de confinamento, peso corporal ao abate, peso da meia-carcaca e cortes
carneos de cordeiros terminados em confinamento recebendo dois niveis de concentrado e grao de soja in

natura ou desativado

Nivel de Concentrado (%)

Grao de soja

Caracteristica

80 50 P2 In natura Desativado P2
Confinamento, dias 39+7 45+ 8 0,307 48a+9 38bt4 0,006
Pesos (kg)
Corporal ao abate 34,014 + 3,25 31,886 + 3,47 0,217 32,952 +4,30 32,831+2,71 0,894
12 Carcaga Esquerda 7,782 +0,79 7,213+ 0,45 0,088 7,445 + 0,80 7,524 + 0,60 0,883
Pescogo 0,535+0,11 0,573 +£0,12 0,594 0,554 +£0,13 0,550 £ 0,11 0,971
Paleta 1,483 £0,15 1,393 £0,11 0,146 1,484 £ 0,16 1,391 £0,10 0,136
Pernil 2,625+ 0,25 2,521 £ 0,22 0,379 2,595 + 0,29 2,548 £ 0,19 0,656
Costelas fixas 0,711+0,17 0,598 +0,14 0,150 0,586 + 0,14 0,710+ 0,16 0,122
Costelas flutuantes 0,734 +0,17 0,593 +£0,16 0,103 0,599 +0,15 0,715+0,19 0,200
Lombo 0,800a+0,11 0,656 b+0,10 0,013 0,681 £0,11 0,763 £0,13 0,167
Baixo 0,825+ 0,18 0,818+ 0,14 0,857 0,876 £ 0,15 0,772+ 0,16 0,188
Rabo 0,064 + 0,01 0,062 + 0,01 0,813 0,061 + 0,01 0,066 +0,009 0,566
Rendimentos (% )*
Pescoco 6,97 £1,97 7,88 +1,64 0,254 7,57 +2,05 7,34 +141 0,864
Paleta 19,07 +1,04 19,30 +1,53 0,710 19,99 +£1,33 18,52+ 0,80 0,067
Pernil 34,43 + 0,62 34,91 +£1,22 0,268 34,87 +£1,16 34,52+ 0,83 0,387
Costelas fixas 9,11 +£2,07 8,27 +1,86 0,387 7,78 +1,18 947 +2,22 0,070
Costelas flutuantes 9,37 +1,71 8,23 +2,32 0,257 7,98 +1,34 9,48 + 243 0,150
Lombo 10,30 + 1,15 9,13 +£1,53 0,095 920+1,43 10,11+ 1,41 0,206
Baixo 10,52 + 1,61 11,39 +1,77 0,340 11,75+ 1,26 10,22 +1,77 0,062
Rabo 0,83 +0,10 0,86 + 0,21 0,643 0,81 +0,21 0,87 £0,11 0,457

'Em relacdo a meia-carcaca fria. 2Probabilidade. Médias seguidas de letras mintisculas distintas na linha diferem entre si

pelo teste de Tukey a 5%.
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Tabela 3. Média (+ desvio padrio) da composicio tecidual da paleta de cordeiros terminados em confinamento recebendo
dois niveis de concentrado e grao de soja in natura ou desativado

Nivel de Concentrado (%)

Grao de soja

Caracteristica 80 50 P2 In natura Desativado P?
Pesos (kg)
Paleta 1,483 £0,15 1,393+0,11 0,146 1,485+ 0,16 1,391 £ 0,10 0,136
Mdsculo 0,804 + 0,07 0,729+0,06 0,238 0,779 £ 0,08 0,752 + 0,07 0,146
Gordura Subcutanea 0,103 £ 0,03 0,125+0,03 0,160 0,139ax+0,02 0,093b+0,02 0,003
Gordura Intermuscular 0,083 + 0,02 0,066+0,03 0,161 0,084 + 0,03 0,065 + 0,01 0,455
Gordura Total 0,186 £ 0,05 0191+0,056 0345 0223a%+005 0,158b+0,04 0,234
Osso 0,296 + 0,02 0,292+0,03 0,878 0,295 + 0,02 0,293 + 0,02 0,937
Outros 0,143 £ 0,03 0,126 +0,01 0,190 0,133 £ 0,02 0,136 + 0,03 0,944
Rendimentos (% )?
Paleta 19,07 +1,04 19,3 +£1,53 0,324 19,99 +1,33 18,52 + 0,80 0,082
Mdsculo 56,33 + 3,01 54,68 +2,55 0,531 54,72 + 2,54 56,12 + 3,04 0,053
Gordura Subcutanea 714b+210 925a+2,08 0,020 9,72a+1,74 6,93 b +1,96 0,003
Gordura Intermuscular 5,74 +1,33 4,91+2,17 0,291 5,79 £2,18 4,86 +1,41 0,247
Gordura Total 12,88 + 3,32 14,16 £3,41 0,123 1551a+2,70 11,79 +£2,92 0,207
Osso 20,76 £1,76 21,83 +2,02 0,168 20,65 + 2,27 21,93 +1,25 0,112
Outros 9,99 +2,04 9,48 +1,57 0,553 9,28 £1,29 10,13 +2,11 0,370
Relagoes (kg:kg)
Misculo:Gordura Total 4,70+ 1,51 4,08+1,14 0,351 3,63+0,77 5,05+1,39 0,072
Misculo:Osso 2,72 £0,23 2,51 £0,30 0,121 2,67 £0,32 2,57 £ 0,26 0411

'Em relagdo a meia-carcaca fria. 2Probabilidade. Médias seguidas de letras mindsculas distintas na linha diferem entre si

pelo teste de Tukey a 5%.

Os animais alimentados com as dietas contendo
o grao de soja in natura ficaram maior tempo no
confinamento e isto teve efeito na maior deposigado
de gordura subcutinea, o que resultou no
aumento de gordura total, ambas em quantidade
e percentualmente, e esta deposicao de gordura
ocorreu de maneira gradual com a permanéncia
dos cordeiros em dias no confinamento, como
também verificado por AMARAL et al. (2011) e Dias
(2013). Outra caracteristica que inferiu no aumento
da deposicdo de gordura subcutanea (%) foi a
maior propor¢do de volumoso destas dietas que
provavelmente aumentou a propor¢ao de acetato no
processo de fermentagdo ruminal, que é precursor
da sintese de gordura. Segundo SiLva SOBRINHO
et al. (2005), a maior relacdo acetato:propionato
observada em dietas mais fibrosas, proporciona um
aumento na deposicao da gordura subcutanea.

A proporgao demusculo earelacao misculo:osso
foram superiores nos animais que receberam dietas
contendo grao de soja desativado (Tabela 4). O
maior rendimento de musculo obtido pelos animais
alimentados com dietas contendo grdo de soja
desativado aconteceu em virtude do melhor aporte
nutricional das dietas.

A maior relacao musculo:osso representa maior

musculosidade e interfere no rendimento da por¢ao
comestivel de acordo com CEezar e Sousa (2010).
As dietas contendo o grdo de soja desativado
contribuiram para aumento desta relacao e quando
estas relagdes sdo interpretadas de maneira
correta, servem para estabelecer mecanismos de
comparagdo, necessarios para nortear possiveis
programas de selecdo, além de possibilitar a
determinacdo de critérios de abate, como é o caso
da condicao corporal, que sdo favoraveis a obtengao
de carcacas de qualidade desejavel ao mercado
consumidor (HasHmmoTO et al., 2012).

Na comparacdo entre os pesos e rendimentos
dos componentes teciduais da paleta e do
pernil, a maioria das caracteristicas avaliadas
foram influenciadas, exceto o peso de gordura
subcutinea, rendimento de gordura total e relacao
miusculo:gordura (Tabela 5).

O rendimento de gordura subcutinea foi
superior para paleta, devido ao fato da paleta ser
mais precoce do que o pernil. Com isso, a deposicao
de gordura subcutanea tende a iniciar mais cedo
neste corte. O maior rendimento de osso da paleta
verificado em relagdo ao pernil decorre do fato de
que este corte anatdmico tem menores proporgdes
de musculo, sendo que para o pernil os demais
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Tabela 4. Média (+ desvio padrao) da composicio tecidual do pernil de cordeiros terminados em confinamento recebendo
dois niveis de concentrado e grao de soja in natura ou desativado

Nivel de Concentrado (%)

Grao de soja

Caracteristica 80 50 P2 In natura Desativado P?

Pesos (kg)

Pernil 2,625+ 0,25 2,521+£0,22 0,374 2,595 £ 0,29 2,549 £ 0,19 0,656
Misculo 1,494 £ 0,15 1,415+£0,11 0,262 1,416 £ 0,14 1,485+ 0,122 0,303
Gordura Subcutanea 0,139 £0,03 0,127+£0,03 0,426 0,143 £0,03 0,123 £0,03 0,234
Gordura Intermuscular 0,171 £ 0,05 0,172+0,05 0,957 0,189 + 0,058 0,155+0,046 0,201
Gordura Total 0,310 £ 0,08 0,298 £0,09 0,024 0,332 £ 0,08 0,279 £ 0,07 0,254
Osso 0,486 £ 0,06 0,487+0,05 0,957 0,513 £ 0,06 0,462 + 0,04 0,085
Outros 0,212 +0,05 0,203+0,02 0,594 0,216 £ 0,053 0,199 £ 0,02 0,404

Rendimentos (% )*

Pernil 34,43 £ 0,62 3491+£1,22 0,254 34,87 £1,16 34,52 £ 0,83 0,864
Masculo 59,75 £ 3,37 5898 +286 0,659 5726b%277 61,23a+£1,86 0,002
Gordura Subcutanea 553 +1,12 5,21 +1,27 0,514 571+£1,19 5,05+1,14 0,236
Gordura Intermuscular 6,91 +£2,51 7,06 +1,87 0,954 7,65 + 2,38 6,39 +1,80 0,235
Gordura Total 12,45 £ 3,31 12,28 +£3,01 0,323 13,37 £ 3,22 11,45+ 2,27 0,214
Osso 19,37 +£1,13 20,26 £1,74 0,206 20,7 +1,42 19,07 £1,18 0,102
Outros 8,38 +1,77 8,46 £1,10 0,959 8,64 +1,71 8,23 +1,15 0,543

Relagées (kg:kg)

Misculo: Gordura Total 5,20+ 1,80 5,10+ 1,40 0,990 4,56 +1,32 5,68 +1,62 0,136
Musculo: Osso 3,10 £ 0,31 2,93 £0,32 0,238 2,78 b +0,26 3,22a+0,22 0,007
'Em relacdo a meia-carcaca fria. 2Probabilidade. Médias seguidas de letras mintsculas distintas na linha diferem entre si pelo

teste de Tukey a 5%.

Tabela 5. Comparacio (médias + desvios padrio) entre a composi¢ao tecidual da paleta e do pernil de cordeiros terminados

em confinamento

Caracteristica Paleta Pernil P2
Pesos (kg)
Total 1,435+0,14 2,570 £ 0,23 < 0,001
Mdsculo 0,764 £ 0,07 1,452+ 0,13 < 0,001
Gordura Subcutanea 0,114 +0,03 0,132 +0,03 0,140
Gordura Intermuscular 0,074 +£0,02 0,171 £ 0,05 < 0,001
Gordura Total 0,195+ 0,05 0,302 + 0,083 < 0,001
Osso 0,293 £0,03 0,486 £ 0,05 < 0,001
Outros 0,134 £ 0,02 0,207 + 0,042 <0,01
Rendimentos (%)
Total' 19,30 + 0,07 34,54 +1,32 < 0,001
Misculo 55,46 + 2,82 59,35 + 3,05 0,0002
Gordura Subcutanea 8,25+ 2,30 5,36 +1,18 < 0,001
Gordura Intermuscular 5,30 +1,83 6,99 +2,13 0,013
Gordura Total 13,55 + 3,34 12,36 + 3,07 0,258
Osso 21,32 +1,87 19,84 £ 0,05 0,010
Outros 9,73 +1,78 8,42 +1,41 0,017
Relagoes (kg:kg)
Misculo:Gordura Total 4,38 +1,33 5,14 +1,56 0,111
Misculo:Osso 2,62 +0,32 3,01 £0,28 0,0003

'Em relagdo a meia-carcaca fria. 2Probabilidade.
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componentes diluiram a proporgdo de osso e dos
outros componentes em relagdo ao peso total do
corte.

O pernil apresentou maior valor para peso total e
consequentemente elevou a proporcao do corte em
relacdo ao peso da carcaga fria, quando comparado
ao valor da paleta. Este resultado é funcdo do maior
volume muscular desta estrutura anatomica (OsOrIO
et al., 2002). O maior rendimento de mtsculo, peso
e rendimento da gordura intermuscular do pernil
pode ter acontecido em reflexo do maior impeto
de deposicdo desta gordura, ou seja, quando o
musculo do pernil teve seu maximo potencial
de desenvolvimento, a gordura intermuscular
acompanhou este crescimento com maior deposicao,
sendo esta gordura responsavel pelo suporte entre
os musculos.

CONCLUSAO

As dietas com nivel de 80% de concentrado,
independentemente do processamento do grdo
de soja, proporcionaram melhor rendimento de
cortes carneos, e as dietas contendo grdo de soja
desativado maior por¢do comestivel.

AGRADECIMENTOS

A CAPES e CNPq pelo financiamento e
concessao de bolsas e aos grupos de pesquisas
Ovinotecnia e de Carcagas e Carnes da UFGD pelo
auxilio na realizacdo do experimento.

REFERENCIAS

AMARAL, RM.; MACEDO, F.AF.; ALCALDE, CR;
LINO, D.A.; BANKUTI, F.I; MACEDO, F.G; DIAS, F.B,;
BARBIERI, F.; GUALDA, T.P. Desempenho produtivo
e econdmico de cordeiros confinados abatidos com trés
espessuras de gordura. Revista Brasileira de Satde e
Producao Animal, v.12, p.155-165, 2011.

BUTOLO, J.E. Qualidades de ingredientes na
alimentac¢do animal. 3.ed. Campinas:[s.n.], 2002. 430p.

CAMILO, F.R. Soja desativada em dietas com diferentes
propor¢cdes de concentrado para a terminacdo de
cordeiros confinados. 2012. 82p. Dissertacao (Mestrado
em Zootecnia)- Faculdade de Ciéncias Agrérias,
Universidade Federal da Grande Dourados, Dourados,
2012.

CASTRO, F.A.B.; RIBEIRO, E.L.A.; KORITIAKI, N.A.;
MIZUBUTI, 1.Y.; SILVA, L.D.F.; PEREIRA, E.S.; PINTO,
A.P.; CONSTANTINO, C.; FERNANDES JUNIOR, F.
Desempenho de cordeiros Santa Inés do nascimento ao
desmame filhos de ovelhas alimentadas com diferentes
niveis de energia. Semina: Ciéncias Agrarias, v.33,
p-3379-3388, 2012.

CEZAR, M.F,; SOUSA, W.H. Proposta de avaliacdo e
classificacdo de carcagas de ovinos deslanados e caprinos.
Tecnologia & Ciéncia Agropecuaria, v.4, p.41-51, 2010.

CLEMENTINO, R.E.; SOUZA, W.H.; MEDEIROS, A.N.;
CUNHA, M.G.G.; GONZAGA NETO, S.; CARVALHO,
F.EFR,; CAVALCANTE, M.A.B. Influéncia dos niveis de
concentrado sobre os cortes comerciais, os constituintes
ndo carcaga e os componentes da perna de cordeiros
confinados. Revista Brasileira de Zootecnia, v.36, p.681-
688, 2007.

CUNHA, E.A.; BUENO, M.S,;SANTOS, L.E.; RODA,D.S,;
OTSUK, L.P. Desempenho e caracteristicas de carcaca de
cordeiros Suffolk alimentados com diferentes volumosos.
Ciéncia Rural, v.31, p.671-676, 2001.

DIAS, F.B. Grupo racial e espessura de gordura
subcutinea nas fisico-quimicas e
morfolégicas da carne de cordeiros. 2013. 61p. Tese
(Doutorado em Zootecnia) - Centro de Ciéncias Agrarias,
Universidade Estadual de Maringa, Maringd, 2013.

caracteristicas

FERNANDES, ARM., ORRICO JUNIOR, M.AP,;
ORRICO, A.C.A;; VARGAS JUNIOR, F.M.; OLIVEIRA,
ABM. Desempenho e qualitativas
da carcaca e da carne de cordeiros terminados em
confinamento alimentados com dietas contendo soja grao
ou gordura protegida. Revista Brasileira de Zootecnia,
v.40, p.1822-1829, 2011.

caracteristicas

HASHIMOTO, J.H.; OSORIO, J.C.S.; OSORIO, M.T.M.;
BONACINA, M.S; LEHMEN, R.I.; PEDROSO, C.E.S.
Qualidade da carcaga, desenvolvimento regional e
tecidual de cordeiros terminados em trés sistemas.
Revista Brasileira de Zootecnia, v.41, p.438-448, 2012.

MENDES, W.S,;SILVA, L].; FONTES, D.O.; RODRIGUEZ,
N.M.; MARINHO, P.C;; SILVA, F.O.; AROUCA, C.L.C;
SILVA, F.C.O. Composicdo quimica e valor nutritivo
da soja crua e submetida a diferentes processamentos
térmicos para suinos em crescimento. Arquivo Brasileiro
de Medicina Veterindria e Zootecnia, v.56, p.207-213,
2004.

B. Industr. Anim., Nova Odessa,v.71, n.3, p.226-233,2014 232



ALVES, L.G.C.etal.

NOBREGA, G.H.; CEZAR, M.F.; PEREIRA FILHO, ].M,;
SOUSA, W.H.; SOUSA, O.B.; CUNHA, M.G.G.; SANTOS,
J.RS. Regime alimentar para ganho compensatério de
ovinos em confinamento: composicao regional e tecidual
da carcaca. Arquivo Brasileiro de Medicina Veterinaria
e Zootecnia, v.65, p.469-476, 2013.

NRC - NATIONAL RESEARCH COUNCIL. Nutrient
requeriments of small ruminants. Washington, D.C.:
National Academic Press, 2007. 362p.

OKAMOTO, F.; CUNHA, E.A.; BUENO, M.S.; SILVA,
M.A.; SANTOS, L.E.; RODRIGUES, A.A. Desempenho
de borregas da raca Santa Inés alimentadas com cana-
de-actcar e ramas de amoreira. Boletim de Indtstria
Animal, v.65, p.1-6, 2008.

OSORIO, J.CS; OSORIO, M.T.; OLIVEIRA, N.M,;
JARDIM, R.D.; PIMENTEL, M.A. Producao de carne em
cordeiros cruza Border Leicester com ovelhas Corriedale
e Ideal. Revista Brasileira de Zootecnia, v.31, p.1469-
1480, 2002.

OSORIO, J.C.S.; OSORIO, M.T.M. Produc¢ao de carne
ovina: técnicas de avaliagdo “in vivo” e na carcaca. 2. ed.
Pelotas: Universidade Federal de Pelotas, 2005. 82p.

OSORIO, J.CS.; OSORIO, M.T.M.; FERREIRA, O.G.L;
VARGAS JUNIOR, F.M. FERNANDES, ARM,;
RICARDO, H.A.; ALVES, L.G.C; ORRICO JUNIOR,
M.AP. Avaliacdo da carcaca de caprinos e ovinos.
Pubvet, v.6, ed. 209, art. 1403, 2012a.

OSORIO, J.C.S.,; OSORIO, M.T.M.; VARGAS JUNIOR,

FM.; FERNANDES, ARM.; SENO, L.O.; RICARDO,
H.A.; CAMILO, F.R.; ORRICO JUNIOR, M.A P. Critérios
para abate animal e a qualidade da carne. Revista
Agrarian, v.5, p.433-443, 2012b.

OSORIO, J.C.S.; OSORIO, M.T.M.; VARGAS JUNIOR,
F.M.; FERNANDES, A.R.M.; SENO, L.O. Critérios para
abate do animal e a qualidade da carne. In: LEMES, J.S,;
ROLL, V.F.B. (Org.). Avaliacao da carcaca em animais de
producao. Pelotas. Editora Carta, 2013. cap. 1, p.13-30.

POMPEU, R.C.F.F.; CANDIDO, M.].D.; PEREIRA, ES;
BOMFIM, M.A.D.; CARNEIRO, M.S.S.; ROGERIO, C.P;
SOMBRA, W.A.; LOPES, M.N. Desempenho produtivo
e caracteristicas de carcaca de ovinos em confinamento
alimentados com ragbes contendo torta de mamona
destoxificada em substituigdo ao farelo de soja. Revista
Brasileira de Zootecnia, v.41, p.726-733, 2012.

SAMADI, Yu P. Dry and moist heating-induced changes
in protein molecular structure, protein subfraction, and

nutrient profiles in soybeans. Journal of Dairy Science,
v.94, p.6092-6102, 2011.

SILVA SOBRINHO, A.G.; SILVA, AM.A.; GONZAGA
NETO, S.; ZEOLA, N.M.B.L, MARQUES, C.A.T.;
MIAYGI, E.S. Parametros qualitativos da carcaca e
da carne de cordeiros submetidos a dois sistemas de
formulacdo de racdo. Agropecuaria Cientifica no Semi-
arido, v.1, p.31-38, 2005.

ZANETTE, P.M.; NEUMANN, M. Confinamento como
ferramenta para incremento na produgédo e na qualidade
da carne de ovinos. Ambiéncia, v.8, p.415-426, 2012.

233 B. Industr. Anim., Nova Odessa,v.71, n.3, p.226-233, 2014





